Entrées

Plats

Desserts

|

ANNEE
GEORGE
SAND

LA BRASSERIE

TERRINE DE CAMPAGNE &
TARTARE DE SAUMON, CREME CITRONNEE A
CREME DE CAROTTE, EMULSION LACTEE

FOIE GRAS EN FAUSSE POIRE & *
Masqué de pistaches, jus de mlre acidulé

OEUFS PARFAITS &
Cuisinés fagon couille d'ane

o>

LA SUGGESTION DU JOUR &

<=

TETE DE VEAU RAVIGOTE a

Cuite en basse-température

LA PLANCHE DU LION, A PARTAGER OU PAS
Terrine maison et charcuterie du bois bertrand

LA VEGETARIENNE DU JOUR () &

FAUX-FILET (180G.) &
Sauce Chateaumeillant

LE FILET DE BOEUF EN TARTARE (180 G.) € %
Préparé devant vous

FILET DE BOEUF (180 G.), SAUCE AU POIVRE & #

POMME DE RIS DE VEAU & *

Cuite en deux cuissons, sauce morilles

FILET DE SANDRE CUIT EN BASSE TEMPERATURE & *
Sauce beurre Nantais accompagné de son risotto

PLATEAU DE FROMAGES DU PAYS (CHEVRE ET VACHE)
PALET CITRON £

Meringue aromatisée a la pistache

CAFE GOURMAND &

COULANT CHOCOLAT,GLACE MENTHE BLANCHE &
BOMBE GLACEE CHARTREUSE VERTE &

Créme de pistache et fromage blanc lissé

SUGGESTION DE DESSERT

LES PLATS SIGNALES D'UNE ETOILE ROUGE DONNENT LIEU A UN
SUPPLEMENT DANS LE CADRE DES DEMI-PENSIONS, PENSIONS,

SOIREES ETAPES.
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